
Ορεκτικά - Σαλάτες
Appetizers - Salads 

Χταπόδι*  

σε χλιαρή σαλάτα με φασόλια μαυρομάτικα και λάδι αρωματικών

Octopus*  

on warm black eyed bean salad and herbed olive oil  € 20,50

Γαρίδες* 

με τοματίνια και ξινομυζήθρα σε σάλτσα σιναπόσπορου

Shrimps* 

with cherry tomatoes and xinomizithra cheese on mustard seed sauce  € 23,50

Καλαμάρι τηγανητό 

με πίκλες λαχανικών και πέστο βασιλικού

Fried squid 

with pickled vegetables and basil pesto  € 16,50

Σαλάτα του Καίσαρα 

με στήθος πάπιας σωτέ

Caesar salad 

with saut�ed duck breast  € 17,00

Σαλάτα “Vitello Tonnato’’  

με μοσχαρίσιο φιλέτο, τόνο Αιγαίου και καπαρόμηλα

“Vitellο Tonnato” salad 

with beef fillet, Aegean Sea tuna and caper berries € 21,00

Σολομός gravlax 

με σάλτσα πορτοκαλιού και σόγιας 

Salmon gravlax 

with orange and soy sauce € 20,50

Ταλαγάνι 

σε αλμυρό μπισκότο με μαρμελάδα τομάτας και καραμελωμένα λαχανικά

Talagani cheese 

on salty biscuit with tomato chutney and caramelized vegetables € 17,50

Σαλάτα καβούρι 

με κινόα, λαχανικά, φρούτα και ντρέσινγκ εσπεριδοειδών 

Crab salad 

with quinoa, vegetables, fruit and citrus dressing  € 18,50

Ελληνική παραδοσιακή σαλάτα 

Traditional Greek salad  € 15,00

Πράσινη σαλάτα 

με βότανα και τοματίνια

Green salad 

with herbs and cherry tomatoes  € 10,50



Σούπες 
Soups

Σούπα ροφού 

με πατάτες, κρεμμύδια και σέλινο

Blackfish soup 
with potatoes, onions and celery  € 13,00 

Σούπα με μοσχαρίσια μάγουλα

λαχανικά και δυόσμο

Beef cheek soup 

with vegetables and spearmint € 11,00

Σούπα ημέρας

Soup of the day  € 8,00

Ζυμαρικά – Ριζότο
Pasta - Risotto 

Παπαρδέλες με φιλέτο μοσχάρι

λαχανικά σε φρέσκια τομάτα, ανθότυρο και γκρεμολάτα πορτοκαλιού

Papardelle with beef fillet

vegetables in fresh tomato, anthotyro cheese and orange gremolata € 25,00

Ραβιόλι με κολοκύθα

μήλο, φουντούκι σε σάλτσα παρμεζάνας και λάδι φασκόμηλου

Ravioli with pumpkin

apple, hazelnut on parmesan sauce and sage oil € 16,00

Ριζότο με χτένια*

φινόκιο και μοσχολέμονο 

Risotto with scallops*

fennel and lime € 24,00

Ριζότο με κοτόπουλο

σπανάκι, χλωροτύρι και αρωματικά βότανα

Risotto with chicken

spinach, chlorotyri cheese and herbs  € 17,50

Γιουβέτσι θαλασσινών *

με σπιτικά ζυμαρικά

Aegean seafood “giouvetsi”* 

with homemade pasta  € 21,00



Κυρίως πιάτα
Main courses

Μυλοκόπι σαβόρο 

με χόρτα τσιγαριαστά

Shi drum savoro 

with saut�ed wild greens € 22,00

Σολομός με λαχανικά

τηγανητό ρύζι μπασμάτι και σάλτσα oyster 

Salmon with vegetables

fried basmati rice and oyster sauce € 25,00

Σφυρίδα με λαχανικά

σε κρέμα αστακού

Grouper with vegetables

in lobster cream € 39,00

Αρνί κότσι

με ρεβίθια και καπνιστή μελιτζάνα 

Lamb shank

with chickpeas and smoked eggplant € 26,00

Κοτόπουλο με άγρια μανιτάρια

σε σάλτσα από παλαιωμένο ουίσκι, πουρέ γλυκοπατάτας

και σικορέ μπρεζέ

Chicken with wild mushrooms

in aged whiskey sauce, sweet potato mash

and braised chicory € 22,50

Αγριογούρουνο στιφάδο 
με δαμάσκηνα και κρέμα σελινόριζας

Wild boar “Stifado” 

with prunes and celery cream € 24,00

Μοσχαρίσιο φιλέτο με πατάτα Λυωνέζ

σπαράγγια, πιπεριές Περού και επιλογή από σάλτσες

Beef fillet with Lyonnaise potatoes 

asparagus, Peruvian peppers and your choice of sauce € 34,00

Αστακομακαρονάδα* 

Lobster* pasta  € 46,00

Η ψαριά της ημέρας   € 70,00 
Catch of the day  per Kilo



Γλυκά
Desserts

Φοντάν πραλίνας φουντουκιού

με παγωτό βανίλιας

Hazelnut praline Fondant 

with vanilla ice cream  € 12,00 

Μπαμπάς με ρούμι

κρέμα βανίλιας, φρούτα και σορμπέ μανταρίνι

Baba aux rum

vanilla cream, fruits and mandarin sorbet € 11,00

Κρεμέ σοκολάτας γάλακτος

με καραμέλα dulcey και παγωτό μπανάνα

Milk chocolate cr�meux

with dulcey caramel and banana ice cream € 12,00

“Πράσινο μήλο”

με κρέμα αμυγδάλου και παγωτό μέλι-κανέλα

“Green apple”

with almond cream and honey-cinnamon ice cream € 12,50

Τάρτα σοκολάτας bitter

με αχλάδι ποσέ σε σιρόπι μπαχαρικών

Bitter chocolate tart

with poached pear in spices syrup € 11,50

Επιλογή σορμπέ* ή παγωτό* 

Selection of sorbet* or ice cream*  € 3,50 
 per scoop 

Σύνθεση από φρέσκα φρούτα εποχής 

Fresh seasonal fruits  € 10,00

 

Τυριά
Cheese

Επιλογή από Ελληνικά και διεθνή τυριά

Selection of Greek and international cheese  € 15,00



Καλή σας όρεξη!

Bon app�tit!



Όπου*: χρησιμοποιούνται φρεσκοκατεψυγμένες πρώτες ύλες

Όπου φέτα: Ελληνική φέτα Π.Ο.Π

Όπου λάδι: εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο, εκτός από τα τηγανητά (σε μίγμα φυτικών 
ελαίων)

Το μενού μας μπορεί ή είναι πιθανό να περιέχει ίχνη από αλλεργιογόνες ουσίες

Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό του εστιατορίου για τυχόν αλλεργίες ή 
δυσανεξίες  που μπορεί να έχετε ή επιθυμείτε παρασκευάσματα χωρίς προϊόντα που 
προκαλούν δυσανεξίες

Διατίθεται κατάλογος με τα συστατικά που προκαλούν αλλεργίες και δυσανεξίες 
εφόσον ζητηθεί

Διατίθεται εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο σε συσκευασία μιας χρήσης εφόσον ζητηθεί

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό 
στοιχείο (απόδειξη – τιμολόγιο)

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Γεώργιος Κάππος

Υγειονομικός Υπεύθυνος: Χριστίνα Πιπίνη

Διατίθεται έντυπο δελτίο παραπόνων στην είσοδο του εστιατορίου

Όλοι οι φόροι συμπεριλαμβάνονται

An asterisk (*) indicates that frozen ingredients are used

“Feta” means Greek feta P.D.O.

“Oil” means Extra Virgin Olive Oil, except in fried foods (where a mix of vegetable oils is 
used)

Our menu may contain traces of allergy-causing ingredients

Please contact the restaurant employees for any food allergies or intolerances you may 
have or if you want to have preparations without products that cause intolerance

A list of allergy and intolerance causing ingredients is available upon request

Bottled extra virgin olive oil for a single use is available upon request

Consumers are not obliged to pay if the valid notice of payment has 
not been received (receipt - invoice)

In charge of market inspection: George Kappos

In charge of hygiene control: Christine Pipini

Complaint form is available at the entrance of the restaurant

All taxes are included


