
AQUARIUS NEW YEAR’S EVE MENU 2018-19 

 

 

Amuse bouché με καβούρι και παντζάρι σε λευκό Ταραμά 

Amuse bouché with crab and beetroot on a white “tarama” sauce 

*** 

Κονσομέ μανιταριών με ραβιόλι κολοκύθας και ανθότυρου 

Consommé of mushroom with pumpkin and “Anthotiro” cheese ravioli 

*** 

Σφυρίδα σε χόρτα φρικασέ και κρέμα αρακά 

Grouper in wild greens “fricassee” and pea cream 

*** 

Σορμπέ μανταρίνι με μάραθο 

Mandarin & fennel sorbet 

*** 

Μαύρος χοίρος σιγομαγειρεμένος σε κόκκινο κρασί με κοκκάρια, πολέντα, σελινόριζα και 

σπαράγγια 

Slow cooked Iberico pork in red wine with shallots, polenta, celery root and asparagus 

*** 

Μπάρα καραμέλας και σοκολάτα Bailey’s με αμύγδαλα σε σάλτσα espresso. 

Caramel bar and Bailey’s chocolate with almond in espresso sauce.    

*** 

Βασιλόπιτα, καφές 

New Year’s pie, coffee 

 

 Οι τιμές είναι κατ’ άτομο 
     Δεν συμπεριλαμβάνονται ποτά στις ανωτέρω τιμές  

 


