
Καβούρι µε µάνγκο 
μυρωδικά και κρέμα ανθότυρο 
σε κράμπλ εσπεριδοειδών 

Ριζότο παντζάρι 
με τζίντζερ και φρούτα 
της θάλασσας 

Σορµπέ φράουλα 
με τοματίνια και μαύρο πιπέρι 

Φιλέτο γάλακτος 
με σάλτσα Calvados 
σε πουρέ αγκινάρας Ιερουσαλήμ

Cr�meux σοκολάτας 
inspiration βατόμουρο 
σε ‘’Καρδιά’’  μπισκότου 
με παγωτό τριαντάφυλλο   

€45 / κατ' Άτομο 
περιλαμβάνεται ένα μπουκάλι 

house wine /2 άτομα

* ∆ιατίθεται κατάλογος µε τα συστατικά που προκαλούν  
   αλλεργίες και δυσανεξίες εφόσον ζητηθεί



Crab with mango
herbs and “anthotyro” cheese cream 
with citrus fruit crumble

Beetroot risotto 
with ginger and shellfish 

Strawberry sorbet 
with cherry tomatoes 
and black pepper

Veal fillet 
with Calvados sauce 
on Jerusalem artichoke purée

Chocolate cr�meux 
raspberry inspiration 
on a “Heart” shaped biscuit 
with rose ice cream

€45 / per Person 
Includes a bottle 
of house wine /2 persons

* A list of allergy and intolerance causing ingredients
   is available upon request


